
LUNCH IM RESTAURANT PINOT   

Mittwoch, 7. Oktober 2026  

 

 

TAGESTELLER  

 

 Glasiertes Schweinsnierstück | Demeter Bramata – Polenta | grüne Bohnen mit Bröseln CHF 22.- 

 Inklusive Menüsalat oder Pastinakencremesuppe  CHF 26.- 

 

VEGETARISCH  

 

 Demeter Bramata – Polenta | Kräuter – Mascarpone | grüne Bohnen mit Bröseln CHF 20.- 

Inklusive Menüsalat oder Pastinakencremesuppe CHF 24.- 

 

      Tagessuppe CHF 8.- 

           Gemischter Saisonsalat CHF 10.- 

 

BUSINESS – LUNCH CHF 48.- 

 

 Aalmousse | Fenchel | Orange CHF 23.- 

*** 

      Gebratene Ribelmaispouletbrust | Salzzitronen - Jus | Blumenkohl | Petersiliensalat | Hummus CHF 32.- 

*** 

 Gebrannte Karamellcreme | Grapefruit | Florentiner CHF 8.- 

 

BUSINESS - LUNCH VEGETARISCH CHF 45.- 

 

 Fenchelsalat | Orange CHF 18.- 

*** 

 Gebackener Blumenkohl | Salzzitronen – Jus | Petersiliensalat | Hummus CHF 28.- 

*** 

 Gebrannte Karamellcreme | Grapefruit | Florentiner CHF 8.- 

  

SAISONALER WOCHENHIT 

  

 Gebratenes Kalbssteak | Eierschwämmli | Rahmsauce | Jus | Brokkoli | Pommes Dauphine CHF  58.- 

  

  

 UNSERE HAUSSPEZIALITÄT 

 

Cremesuppe verfeinert mit Bündner Heu und Schaumwein CHF 14.- 

   

 

 Geniessen Sie jeweils am Donnerstagabend unser Gourmetmenü im Pinot. 

 Reservieren Sie jetzt Ihren Termin für Ihren Firmen- oder Familien - Anlass bei uns im 

     PINOT. Betreffend Allergene und Unverträglichkeiten, wenden Sie sich bitte an unsere 

      Servicemitarbeiter. 


