LUNCH [M RESTAURANT PINOT &)

_ MICHELIN
Mittwoch, 7. Oktober 2026 2025

TAGESTELLER

Glasiertes Schweinsnierstiick | Demeter Bramata - Polenta | griine Bohnen mit Broseln
Inklusive Meniisalat oder Pastinakencremesuppe

VEGETARISCH

Demeter Bramata - Polenta | Krduter - Mascarpone | griine Bohnen mit Broseln
Inklusive Meniisalat oder Pastinakencremesuppe

Tagessuppe
Gemischter Saisonsalat

BUSINESS - LUNCH

Aalmousse | Fenchel | Orange

*okk

Gebratene Ribelmaispouletbrust | Salzzitronen - Jus | Blumenkohl | Petersiliensalat | Hummus

k%K%

Gebrannte Karamellcreme | Grapefruit | Florentiner

BUSINESS - LUNCH VEGETARISCH

Fenchelsalat | Orange

*kkk

Gebackener Blumenkoh! | Salzzitronen - Jus | Petersiliensalat | Hummus

*kkk

Gebrannte Karamellcreme | Grapefruit | Florentiner

SAISONALER WOCHENHIT

Gebratenes Kalbssteak | Eierschwammli | Rahmsauce | Jus | Brokkoli | Pommes Dauphine

UNSERE HAUSSPEZIALITAT

Cremesuppe verfeinert mit Biindner Heu und Schaumwein

Geniessen Sie jeweils am Donnerstagabend unser Gourmetmenti im Pinot.
Reservieren Sie jetzt Ihren Termin fiir Ihren Firmen- oder Familien - Anlass bei uns im
PINOT. Betreffend Allergene und Unvertrdglichkeiten, wenden Sie sich bitte an unsere
Servicemitarbeiter.
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