
 
 

 
 
 
 
 

DEGUSTATIONSMENÜ  
 

Kohlrabi | Leindottersamen | schwarzer Knoblauch | Feigenblattöl 
CHF 24.- 
   
   
 

Temperierte Forelle | Randen – Vielfalt | Schweizer Bio- Meerrettich 
CHF 26.- 
    
   
  

Hirschentrecôte | schwarzer Holunder | Topinambur | Baumnuss 
CHF 58.- 
CHF 50.- Klein   
 
 
   
 

Buchtel | Barrique – Eis | Preiselbeeren | Zitronenthymian 
CHF 18.-   
 

 
 

Degustationsmenü 4 Gang  
CHF 98-  
 

Einfaches Menü 3 Gang  
CHF 85.-  
 
 

Regionale Käseauswahl    
CHF 12.- 
 

 
Unsere Menüs werden jeweils mit einem Gruss aus der Küche eröffnet. 
 

        Viel Freude wünscht Sebastian Titz und das ganze Team 
 
        



 
 
 
 
 

VEGETARISCHES MENÜ 
 

Kohlrabi | Leindottersamen | schwarzer Knoblauch | Feigenblattöl  
CHF 24.- 
 

   
   
 

Corne de Gatte aus dem Albulatal | Randen – Vielfalt | Schweizer Bio - Meerrettich 
CHF 25.- 
    
   
  

Linsentempeh | schwarzer Holunder | Topinambur | Baumnuss  
CHF 36.- 

 
 
   
 

Buchtel | Barrique – Eis | Preiselbeeren | Zitronenthymian 
CHF 18.-   
 

 
 

Degustationsmenü 4 Gang  
CHF 88.-  
 

Einfaches Menü 3 Gang  
CHF 78.-  
 
 

Regionale Käseauswahl    
CHF 12.- 
 

 
Unsere Menüs werden jeweils mit einem Gruss aus der Küche eröffnet. 
 

        Viel Freude wünscht Sebastian Titz und das ganze Team 
 
        
 


