
 
 

 
 
 
 
 

DEGUSTATIONSMENÜ  
 

Lauwarme grüne Spargeln | Kräuterseitling – Parfait 
Spitzwegerich | schwarzer Knoblauch 
CHF 24.- 
 

   
   
 

Duo vom Hecht | Kresse | Beurre Blanc | Estragon 
gebratener Schnittsalat vom Lindenhof 
CHF 28.- 
    

 
   

  
Gebratenes Lamm - Entrecôte | Blütenpollen – Hollandaise 
weisse Spargeln mit Bienenwachs | karamellisierte Zwiebeln mit Hefe 
CHF 58.- 
CHF 50.- Klein   
 
 
   
 

Rhabarber | Griess | Sauerampfer - Sorbet 
CHF 18.-   
 

 
 

Degustationsmenü 4 Gang  
CHF 98-  
 

Einfaches Menü 3 Gang  
CHF 85.-  
 
 

Regionale Käseauswahl    
CHF 12.- 
 

Unsere Menüs werden jeweils mit einem Gruss aus der Küche eröffnet. 
 

        Viel Freude wünscht Sebastian Titz und das ganze Team 
 

 
 
 
 



 
 
 
 
 

VEGETARISCHES MENÜ  
 

Lauwarme grüne Spargeln | Kräuterseitling – Parfait 
Spitzwegerich | schwarzer Knoblauch 
CHF 24.- 
 

   
   
 

Frischkäse - Ravioli | Kresse | Beurre Blanc | Estragon 
gebratener Schnittsalat vom Lindenhof 
CHF 28.- 
   
 
   

  
Weisse Spargeln | Bio Bergkartoffeln | Blütenpollen - Hollandaise 

 
 
   
 

Rhabarber | Griess | Sauerampfer - Sorbet 
CHF 18.-   
 

   
 

 
 

Degustationsmenü 4 Gang 
CHF 88-  
 

Einfaches Menü 3 Gang 
CHF 78.-  
 
 

Regionale Käseauswahl    
CHF 12.- 
 

Unsere Menüs werden jeweils mit einem Gruss aus der Küche eröffnet. 
 

        Viel Freude wünscht Sebastian Titz und das ganze Team 
 
 
        


