
LUNCH IM RESTAURANT PINOT   
Freitag, 10. April 2026 

 

TAGESTELLER  
 

 Gebratene Forellenfilets | Weissweinsauce | Lauchgemüse | Pilawreis mit Mandeln CHF 22.- 

  

Inklusive Menüsalat oder Topinamburcremesuppe | Haselnüsse CHF 26.- 

 

VEGETARISCH  
 

 Zwei Spiegeleier | Lauchgemüse | Schnittlauchschaum | Pilawreis mit Mandeln CHF 20.- 

 

Inklusive Menüsalat oder Topinamburcremesuppe | Haselnüsse CHF 24.- 

 

      Tagessuppe CHF 8.- 

           

Saisonsalat CHF 8.- 

 

BUSINESS – LUNCH CHF 48.- 
 

 Saibling - Ceviche | Joghurtmayo | Koriander | Räben  CHF 23.- 

*** 

      «Duo vom Apfelschwei », Bäggli und Filet | Liebstöckelvinaigrette | Bohnen – Cassoulet und Püree 

 sautierte Schwarzwurzeln CHF 32.- 

*** 

 Bayrische Creme | Baumnuss | Salzkaramell  CHF 8.- 

 

BUSINESS - LUNCH VEGETARISCH CHF 45.- 
 

 Grillierte Räben – Ceviche | Koriander | Joghurtmayo CHF 18.- 

*** 

 Hafer – Seitan – Spiess | Liebstöckelvinaigrette | Bohnen - Cassoulet und Püree | Schwarzwurzeln CHF 28.- 

*** 

 Bayrische Creme | Baumnuss | Salzkaramell CHF 8.- 

  

SAISONALER WOCHENHIT 

  

 Gebratenes Kalbssteak | Morchelrahmsauce | glasierter Mönchsbart | Kartoffelknödel mit Brösel CHF  58.- 

 Kleine Portion CHF  54.- 

 

 UNSERE HAUSSPEZIALITÄT 

 

Cremesuppe verfeinert mit Bündner Heu und Schaumwein CHF 14.- 

Mit Kellenberger’s Kalbfleisch - Trüffelwurst CHF 19.- 

 

 Geniessen Sie bei uns im PINOT jeweils am Donnerstagabend unser Gourmetmenu! 

 Reservieren Sie jetzt den Termin für Ihre Firmen – oder Familien - Anlässe bei uns im PINOT! 

 Betreffend Allergene und Unverträglichkeiten, wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeiter. 


