
LUNCH IM RESTAURANT PINOT   
Donnerstag, 05. März 2026 

 

TAGESTELLER  
 

 Siedfleisch vom Bio – Rind | Meerrettichsauce | Schnittlauch – Kartoffeln | glasierter Palmkohl CHF 22.- 

  

Inklusive Menüsalat oder Karottencremesuppe | Ingwer CHF 26.- 

 

VEGETARISCH  
 

 Süsskartoffel – Gemüseeintopf | Hüttenkäse | Petersilien - Kräutersalat CHF 20.- 

 

Inklusive Menüsalat oder Karottencremesuppe | Ingwer CHF 24.- 

 

      Tagessuppe CHF 8.- 

           

Saisonsalat CHF 8.- 

 

BUSINESS – LUNCH CHF 48.- 
 

 Aufgeschnittenes Roastbeef | Pilze | Belper Knolle CHF 23.- 

*** 

      Gebratenes Schweinsfilet | Jus | Pfeffercrumble | cremige Ackerbohnen | sautierte Petersilienwurzel  CHF 32.- 

*** 

 Cheesecake – Mousse | Birnenkompott | Chai Latte - Buttermilchschaum CHF 8.- 

 

BUSINESS - LUNCH VEGETARISCH CHF 45.- 
 

 Aufgeschnittener Sellerie | Pilze | Belper Knolle CHF 18.- 

*** 

 Mais - Tempeh | cremige Ackerbohnen | sautierte Petersilienwurzel | Pfeffercrumble CHF 28.- 

*** 

 Cheesecake – Mousse | Birnenkompott | Chai Latte - Buttermilchschaum CHF 8.- 

  

SAISONALER WOCHENHIT 

  

 Gebratenes Filet vom Hochlandrind | Trüffeljus | Pommes Dauphine | Blumenkohl CHF  59.- 

 Kleine Portion  CHF  55.- 

 

 UNSERE HAUSSPEZIALITÄT 

 

Cremesuppe verfeinert mit Bündner Heu und Schaumwein CHF 14.- 

Mit Kellenberger’s Kalbfleisch - Trüffelwurst CHF 19.- 

 

 Geniessen Sie bei uns im PINOT jeweils am Donnerstagabend unser Gourmetmenu! 

 Reservieren Sie jetzt den Termin für Ihre Firmen – oder Familien - Anlässe bei uns im PINOT! 

 Betreffend Allergene und Unverträglichkeiten, wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeiter. 


