LUNCH IM RESTAURANT PINOT )

MICHELIN
Samstag, 07. Februar 2026 2025

TAGESTELLER

Glasiertes Schweinsbaqggli | Salzzitronenjus | Fregola Sarda mit Krauter und Bergkdse | Wurzelgemiise CHF 22.-

Inklusive Menisalat oder Blumenkohlcremesuppe CHF 26.-
VEGETARISCH

Fregola Sarda mit Krauter und Bergkdse | Senfschaumsauce | glasiertes Wurzelgemiise CHF 20.-
Inklusive Menisalat oder Blumenkohlcremesuppe CHF 24.-
Tagessuppe CHF 8-
Saisonsalat CHF 8-
BUSINESS - LUNCH CHF 48.-
Gefillte Kohlrabi | Haselnuss - Creme fraiche | Buttermilch CHF 18-
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Grilliertes Rindspaillard | Portweinzwiebeln | Thymianjus | Ribelmais - Schnitte | Brokkoli | MandelbutterCHF 32.-
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Karamellisierte Birnen | Milcheis | warmer Greissschaum CHF 8-
BUSINESS - LUNCH VEGETARISCH CHF 45.-
Gefiillte Kohlrabi | Haselnuss - Creme frafche | Buttermilch CHF 18-
Gebratener Rucher - Tofu | Portweinzwiebeln | Ribelmais - Schnitte | Brokkoli | Mandelbutter CHF 28.-
Karamellisierte Birnen | Milcheis | warmer Greissschaum CHF 8-

SAISONALER WOCHENHIT

Paniertes Wienerschnitzel vom Kalbssteak | Preiselbeeren | Corne de gatte Bergkartoffeln mit Schnittlauch

Rahmwirsing CHF 59.-
Kleine Portion CHF 54.-
UNSERE HAUSSPEZIALITAT

Cremesuppe verfeinert mit Biindner Heu und Schaumwein CHF 14.-
Mit Kellenberger's Kalbfleisch - Triiffelwurst CHF 19-

Geniessen Sie bei uns im PINOT jeweils am Donnerstagabend unser Gourmetmenu!
Reservieren Sie jetzt den Termin fiir Ihre Firmen - oder Familien - Anldsse bei uns im PINOT!
Betreffend Allergene und Unvertrdglichkeiten, wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeiter.



