LUNCH IM RESTAURANT PINOT )

MICHELIN
Donnerstag, 05. Februar 2026 2025
TAGESTELLER
Grobe Bio- Schweinsbratwurst | Senfjus | cremige Polenta | Bayrisch Kraut CHF 22-
Inklusive Meniisalat oder Pastinakencremesuppe CHF 26.-
VEGETARISCH
Cremige Polenta mit Weissschimmel- und Alpkase | Bayrisch Kraut CHF 20.-
Inklusive Meniisalat oder Pastinakencremesuppe CHF 24.-
Tagessuppe CHF 8-
Saisonsalat CHF 8-
BUSINESS - LUNCH CHF 48.-
Rauchlachstranchen | Niisslisalat | Bio - Meerrettichcreme | eingelegte rote zwiebeln CHF 23-
Rosa gebratenes Angus - Biirgermeisterstiick | Pfefferrahmsauce | Brotknddel | Wirsing CHF 32-
Apfel Tarte - Tatin | Vanilleeis CHF 8-
BUSINESS - LUNCH VEGETARISCH CHF 45.-
Nisslisalat | Bio - Meerrettichcreme | Kernmix | Croltons CHF 18-
Sautierte Schupfnudeln mit Wirsing | Kasesauce | Birnenwiirfel CHF 28.-
Apfel Tarte - Tatin | Vanilleeis CHF 8-
SAISONALER WOCHENHIT
Paniertes Wienerschnitzel vom Kalbssteak | Preiselbeeren | Corne de gatte Bergkartoffeln mit Schnittlauch
Rahmwirsing CHF 59.-
Kleine Portion CHF 54.-

UNSERE HAUSSPEZIALITAT

Cremesuppe verfeinert mit Biindner Heu und Schaumwein CHF 14.-
Mit Kellenberger's Kalbfleisch - Triiffelwurst CHF 19-

Geniessen Sie bei uns im PINOT jeweils am Donnerstagabend unser Gourmetmenu!
Reservieren Sie jetzt den Termin fiir Ihre Firmen - oder Familien - Anldsse bei uns im PINOT!
Betreffend Allergene und Unvertraglichkeiten, wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeiter.



